CENTRO

RISTORANTE

&
COCKTAIL BAR

Dolce

Latte e Biscotti / 9,00 157
Frollino, Torta alla, Crema di Latte, Gelato al Mascarpone Artigianale
e Fava Tonka, Caramello al Caffé e Meringa allo Zucchero Moscovado

Sogni d’0ro / 9,00 (157

Torta ai Fiori di Sambuco e More, Panna Cotta al Limone Fermentato, Gel di
Mora, Gelato alla Camomilla e Polvere di Limone Nero

C-Ciok / 9,00 15

Gelato al Latte Acido, Brownie, Cialda di Grué di Cacao e Semi Misti,
Crema, di Avocado Dolce
Autunno / 9,00 157212
Torta al Cioccolato, Vino Rosso e Spezie, Cremoso al Miele, Pere Piccanti al
Miele Fermentato e Gelato di Noci Pecan e Datteri

Vino da Dessert,

Marabino Moscato della Torre / 9,00
Cocchi Barolo Chinato / 10,00
Marco De Bartoli “Bukkuram” Sole d’Agosto Passito di Pantelleria / 12,00

__ Grappa - Acquavite__

Poli Sarpa / 5,00

Poli Sarpa Oro / 6,00
Marolo Amarone / 8,00
Levi Camomilla / 9,00
Levi Barbareso / 9,00
Capovilla Moscato / 10,00
Capovilla Traminer / 10,00
Capovilla Barolo / 10,00
Capovilla Tabacco / 15,00

Castel Juval Sambuco Nero / 11,00
Capovilla Pere Williams / 11,00
Capovilla Pesche Saturno / 11,00
Capovilla Prugne Selvatiche / 11,00

___Amaro- Liquore__

Branca Fernet / 4,00

Branca Menta, / 4,00

Braulio / 4,00

Casoni del Ciclista / 4,00

Del Capo / 4,00

Formidabile / 4,00
Montenegro / 4,00

Nonino / 4,00

Ramazzotti/ 4,00

Varnelli Sibilla / 4,00
Varnelli Amaro dell’Erborista / 4,00
Averna Don Salvatore / 5,00
Braulio Riserva (2016) / 5,00
Jefferson / 5,00

Cynar / 4,00

Di Saronno Amaretto / 4,00
Molinari Sambuca / 4,00
Villa Massa Limoncello / 4,00
Zucca Rabarbaro / 4,00

II Cliente é pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze
allergiche prima dell'ordinazione. Grazie!



